
Pourquoi ajouter Champagne HATON à votre portefeuille vins ? 
 

Damery 1928, 
Un des premiers Récoltant-Manipulant (R.M.) de l'histoire de la Champagne 

Aujourd’hui 

Top 10 des maisons familiales indépendantes contrôlant “de la vigne au verre”. 
 

Viticulteurs HATON à Damery, depuis...Nicolas HATON 1610-1672 
➢ Propres vignobles, pressoirs, cuveries, embouteillage et caves. 

Damery, le village à la croisée des vignobles champenois, voisin d'Hautvillers et Epernay. 
Parmi les 10 plus grands villages sur 323 “Crus champenois” 
 

Approvisionnement en raisins construit par 12 générations  
35 ha de vignes en exploitation + 85 ha de raisins principalement de Damery et  

Cumières 1er Cru, Hautvillers 1er Cru, Boursault, Fleury la Rivière, Vauciennes, Cuchery , Cormoyeux... 
 

La famille HATON contrôle chaque étape : 
Vignobles et approvisionnement en raisins, Pressoirs, vinification, élevage et mise en bouteille, distribution… 
Qualité certifiée : HVE3 Haute Valeur Environnementale, HACCP, IFS Sup 97,92% ,   
Propriété et gestion : 100% famille Haton, Employés : 28 permanents à temps plein.  

Précision et Régularité de la vinification 

Travail manuel minutieux dès la vigne, raisins pressés doucement par 2 pressoirs pneumatiques, ne gardant pour Haton que le Coeur des 
des «Cuvées» 
120 cuves inox thermorégulées, d'une capacité de 30 à 300hl, pour séparer chaque cru.  
Vins gardés sur lies le plus longtemps possible en évitant l'oxydation, pas de soutirage avant la fin de la fermentation malolactique 
Soutirage par gravité, pour éviter l'oxygène, une seule filtration légère 
10 dégustations de la récolte à la mise en bouteille pour chaque cuve/barrique par Sébastien et Jean-Noël. 

Stock élevé de « Vins de réserve », meilleurs vins tranquilles des vendanges précédentes : 6 000 hl eq.à 800 000 bouteilles 

Sucre naturel (fructose) du Moût de raisin pour tous nos dosages, 6-8g/l, sauf notre Zéro Dosage. 

Parmi les 10 premières familles indépendantes qui dirigent encore leur Maison éponyme (4 000 producteurs en Champagne). 

70% France – 30% Export : U.S.A., U.K., Italie, Australie, Allemagne, Belgique, Japon, Espagne, Chine, Singapour, Brésil, Pologne, Grèce, Suisse, Suède, 

Hong-Kong, Corée du Sud, Lituanie, Lettonie, République Tchèque, Thaïlande, Portugal, Kenya, République Dominique... 

Distribution selective : 1 050.000 bouteilles vendues l'année dernière uniquement en réseaux traditionnels et Cavistes : 

Parmi les plus grandes* marques avec Taittinger, Deutz, Billecart, Drappier, Duval Leroy... (*hors LVMH). 



Cavistes 

40 Repaire de Bacchus depuis 40 ans dont le flagship parisien du Printemps Haussmann 
150 Cavavin depuis 30 ans France, Suisse et Belgique 

202 Majestic au Royaume-Uni 
123 ABC Floride États-Unis depuis 15 ans 
21 Meidi-Ya Japon depuis 15 ans : fournisseurs officiels de la famille impériale japonaise. 
600+ cavistes indépendants comme «La Grande Epicerie» du Bon Marché à Paris 

Hôtels et restaurants 

Westin Louvre, Intercontinental Opéra, Relais & Chateaux Polynesia 
Alajmo (Italie) le plus jeune Michelin 3* à 28 ans 
Ambroisie 3*Michelin, Affinité, Coutanceau 3* (La Rochelle), La Mère Brazier 2*, Alliance 1*, Le Fer à Cheval (Megève)  
1 500+ hôtels et restaurants dans le monde 
Enviedechampagne.com, Musée de Montmartre, Garde Républicaine, Assemblée Nationale... 
Classe Affaires Air Canada, Salons de l'aéroport de Paris ADP, Norwegian Cruise Lines (Caraïbes et Europe) 

Compétitions internationales 

IWC 2020 (dégustations à l'aveugle), 2 médailles d'or 95 points+ : 8 meilleures maisons de champagne, 8 meilleurs champagnes NV 

Parmi les champagnes les mieux notés en dessous de 40€ PVC, note moyenne de la Maison : 4,03/5 par les consommateurs finaux 
Vivino : la plus grande place de marché de vin en ligne au monde et l'application de vin la plus téléchargée, alimentée par une 
communauté de millions d’amateurs de vins. 

 

Champagne Jean-Noël HATON l'assemblage parfait = 

 Contrôle et qualité du Vigneron + Régularité de la vinification d’une Maison 

➢ Familial, 100% Indépendant, travaillant à chaque étape, de la vigne au vin 

➢ Vignobles propres + approvisionnements long terme de raisins 

➢ Expérience vigneronne depuis le XVIIe siècle 

➢ Régularité de la vinification depuis 1928, Stocks exceptionnels de «Vins de Réserve», Dosage léger avec le fructose du raisin 

➢ Distribution qualitative par le “bouche à oreilles” des professionnels et cavistes 

 

Champagne Jean-Noël Haton : 5,rue Jean Mermoz, 51480 Damery, olivier.cril@champagne-haton.com,www.champagne-haton.com 

Meilleur rapport qualité-prix des maisons familiales indépendantes  
 

https://en.wikipedia.org/wiki/Japanese_royal_family

