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L'EXCELLENCE,
UNE AFFAIRE DE
FAMILLE

PRES DE TROIS SIECLES D'EXISTENCE POUR
TAITTINGER, L'UNE DES DERNIERES MAISONS
DE CHAMPAGNE A PORTER LE NOM DE SES
DIRIGEANTS ET FONDATEURS

a réputation de la maison Taittinger n'est plus 2 faire ni 2 démontrer. Son

excellence et sa constance en sont les principaux caractéres. Ainsi que sa

dimension familiale, encore renforcée depuis 2006 et la reprise de la société
par Pierre-Emmanuel Tattinger. Epaulé par ses deux enfants Vitalie et Clovis. Un
pari qui pouvait paraitre osé, voire fou, mais aujourd'hui couronné de succés avec
Vitalie en directrice marketing et Clovis au poste de directeur Export. Egérie des
campagnes publicitaires et véritable ambassadrice de la Maison, Vitalie est aussi
l'incarnation parfaite des valeurs d'élégance et de générosité, toute 'ame de cette
dynamique entreprise.

Une terre empreinte d'histoire

Le chéteau de la Marquetterie, berceau du Champagne Taittinger, est niché au coeur
du vignoble champenois. Les hommes de lettres sont nombreux 2 y étre passés. A
commencer par Jacques Cazotte, inventeur de la littérature fantastique et auteur
du Diable amoureux, dont ce fit la gentilhommiére. A son invitation, Voltaire ou
André Chénier, pour ne citer queux, fréquentérent ce symbole du luxe  la francaise,
cadre idéal et bucolique pour ces réceptions champétres et cultivées. Pierre Taittinger
tomba amoureux des lieux durant la Premiére Guerre Mondiale, alors que le chateau

¢tait reconverti en centre de commandement du Général de Castelnau. Un pareil
écrin ne pouvait mieux convenir a l'excellence dont fait montre la famille Taittinger
depuis pres de trois siécles.

Dix-huit si¢cles d'histoire veillent sur le site de la butte Saint-Nicaise, aujourd'hui

siege du Champagne Taittinger. Descendre jusqu 18 métres sous terre, c'est remon-
ter le temps, croiser l'esprit des moines qui y travaillaient déja au XIIeme siecle et
pénétrer un monde de silence creusé 4 I'époque gallo-romaine.

Mais la majestuosité des lieux ne serait qu'illusion, sans un savoir-faire transmis
comme le plus bel héritage de génération en génération. Chez Taittinger, étre le
vigneron de 288 hectares est une fierté. Dans cette maison, on considére la viticulture
comme primordiale pour faire de grands champagnes. Ainsi, le vignoble de 37 crus
est planté pour 40% en Chardonnay, 45% en Pinot Noir et 15% en Pinot Meunier.
Clest précisément grice A cet important approvisionnement dans la Céte des Blancs
que Taittinger peut élaborer des cuvées 2 I'¢légance toute particuliére.

Rien n'est donc laissé au hasard, pas méme le packaging des différentes cuvées
quion retrouvera sur de nombreuses tables 3 Noél. L'illusion d'optique est similaire
a un miroir concave et se base sur un effet de la technique de la lentille de Fresnel,
utilisée dans les phares du monde entier. Un visuel pétillant, habillé de bulles qui ren-
voient la lumiére en trois dimensions. Un format moderne qui ravira de nombreux
amateurs ou collectionneurs.
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