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Le Château Bellegrave appartient
à la même famille depuis 4
générations.

Il est situé à la bordure de la
Gironde entre le village et le
Château de La Tour de By à
Bégadan.

Conduite de la vigne : traditionnelle en

Médoc. Vendanges manuelles.

Vinification traditionnelle en cuves ciment.

Vieillissement en barriques.

Viande rouge grillée ou en sauce, et

fromages affinés.

Entre 16 et 18°C

5 à 7 ans

Robe : Robe framboise profonde et brillante.

Nez : Nez expressif fruité et épicé, il rappelle
les mûres, la myrtille et le poivre noir, ainsi que
le cachou mentholé.

Bouche : La maturité est équilibrée par une
jolie fraîcheur menthée, et les tanins serrés
profitent à un fruit sombre et réglissé.

Propriétaire : Famille Chauvin

Sol : Sableux et graveleux

Encépagement :

60 % Merlot

35 % Cabernet Sauvignon

5 % Petit Verdot

Structure

Rondeur

Fruit

Boisé


