
CHÂTEAU NOTTON 2009
MARGAUX

Grand vin issu d’une partie du domaine de Brane-Cantenac, Château Notton se veut l’expression de la finesse et de la complexité
des plus grands terroirs de Margaux. La jeunesse de cette partie du vignoble lui confère un fruit remarquable. La vinification d’Henri
Lurton et de Christophe Capdeville vise à exalter ses qualités. Il est élevé pendant un an en barriques de chêne et comme ses
grands frères soutiré tous les 3 mois.

Propriétaire Henri LURTON

Superficie 75 ha

Âge du vignoble 35 ans

Densité 8000 pieds/ha

Assemblage Cabernet-sauvignon : 63%
Merlot : 33%
Cabernet franc : 4%

Rendement moyen 45hl/ha

Terroir Graves

Garde 8 ans

Service 17 °C

Vinification

Effeuillage et vendanges vertes précèdent des vendanges à parfaite maturité suivi par la dégustation quotidienne des baies.
Vinification traditionnelle en cuve inox, puis élevage de 12 mois en barriques de chêne (dont 30% neuves).

Dégustation

Robe grenat intense. Nez boisé, torréfié, café, moka, fruits noirs. En bouche, le vin présente un bel équilibre, il est rond, gras,
généreux, aux tanins fondus et soyeux.

A marier avec: viandes grillées et fromages à pâte dure.
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