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HISTORIQUE L’Appellation Saint-Estéphe est I'une des plus
prestigieuse du Médoc. La Déesse est un
assemblage de différentes parcelles
sélectionnées parmi les meilleures de la
propriété historique de Ladouys.

Seuls les raisins les plus fruités, ronds, de bonne
concentration et élégants sont utilisés dans
I’assemblage.

Vin trés caractéristique de 1’appellation : de la
chair, de I’onctuosité et du fruit noir (cassis).

TERROIR Argilo-graveleux

PRODUCTION 6.000 bouteilles.

DE BORDEAUX
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TECHNIQUE Rendement : Entre 40 et 50 hl/ ha.
Tri des raisins a la vigne.
Vinification traditionnelle médocaine en cuves PRODUIT DE FRANCE
inox.
Elevage minimum de 18 mois avec des MIS EN BOUTEILLE ALAPROPRIETE PAR (g3 =
soutirages réguliers. e . g 13% VO‘ / 5 Ci
Mise en bouteilles a la propriété.

SERVICE Température de service : 17/ 18 °C.
Mettre en carafe 1 4 2 h avant le service.
Le vin n’est pas traité, tout dépdt est naturel.

ACCORDS Viandes : Cote de beeuf, canard, grillades d’agneau et de porc, gibiers.
Fromages : privilégiez les pates séches : Edam, Cantal, Mimolette, ...




