
CHÂTEAU FLEUR LARTIGUE  
Appellation Saint Emilion Grand Cru 

Haut Gravet   BP 27    

F-33330 Saint Emilion 

www.udpse.com 

Notes de dégustation :  

Belle robe pourpre brillante. Le nez dévoile des arômes de pâte de fruit 

et de brioche toastée. La bouche est ample, chaleureuse et fruitée avec 

des tannins élégants et tout en rondeur. Très harmonieux. 

Accords mets / vin :  

A servir chambré. Une grillade d’une belle viande rouge l’accom-

pagnera divinement bien. 

Récompenses : 

  2006 : Sélectionné par le Guide Bettane & Desseauve 2009 

 2009 : Citation Guide Hachette 2013 

 

Le Château Fleur Lartigue est la propriété de la Famille Freyneau depuis plus 

de 40 ans. Les efforts consentis dans le vignoble ont porté leurs fruits au vu des 

récents millésimes produits. Les vignes sont situées dans le prolongement de celles 

du célèbre Château Monbousquet. 

Sols :  

Sables et graves 

Superficie :  

5.46 hectares  

Encépagement :  

80% Merlot, 20% Cabernets 

Age moyen des vignes :  

35 à 40 ans 

Vinification :  

Encuvage gravitaire en cuves inox thermo-régulées puis macération 

pré-fermentaire à froid. Utilisation de pressoirs verticaux de faible 

volume. 

Vieillissement :  

Barriques de chêne Français. 

375 ml 750 ml 1,5 l    
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