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La rigueur pour l ’excellence. 
La typicité pour le style, sans compromis. 

C’est l ’exigence de notre signature, 
depuis 1750.
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Une épopée bourguignonne 
depuis plus de 260 ans

C’est en 1750 à Beaune qu’a été fondée la maison Bouchard Aîné 
& Fils, par Michel Bouchard en association avec son fils Joseph. 
Depuis, les générations se sont succédées en conservant le même 
esprit et en transmettant le savoir-faire qui a fait la réputation 
de la maison.

Le Viniculteur 
à la fois  négociant, vinificateur et éleveur

Le Viniculteur travaille tant à  
la cave qu’à la vigne et remplit 
les rôles : 

•  de responsable des choix 
qualitatifs en matière 
d’approvisionnements 
des raisins, 

•  de responsable des vinifications 
et de l’élevage des vins,

•  de créateur des cuvées 
selon le style de la maison 
Bouchard Aîné & Fils.

“ Joseph Bouchard, 

co-fondateur de la 

Maison en 1750”



Au cœur de Beaune
•  une capacité de vinification de 120 tonnes de raisins,  

soit 400 fûts de 228 litres,
•   une installation moderne pour les vinifications,
•  deux caves d’élevage pour les grands vins de Bourgogne.

Un style unique
•  Spécialiste du Pinot Noir, les 

vins rouges sont élégants, 
puissants, tout  en préservant 
l’expression du fruit et du 
terroir

•  Spécialiste du Chardonnay, 
les vins blancs sont souples, 
bien équilibrés et allient 
fraîcheur et maturité.

•  L’élégance et la tradition.

•  Des structures et des niveaux 
d’acidité permettant un bon 
vieillissement

•  Le reflet et l’authenticité de 
ses terroirs.

Une gamme riche 

déclinée au fil des 

terroirs :

La Cuvée Signature 

Le cœur de  

la Bourgogne 

en Grands Crus, 

Premiers Crus  

et Villages avec  

Climats.

 Les Terroirs  

de Bourgogne 

Appellations régionales  

et Villages de Bourgogne 

et du Beaujolais.

 Les Terroirs d’Ailleurs 

Vallée du Rhône,  

vins de cépages  

et vins de France.

La bande comme  

la bouteille gravée sont 

des marques fortes  

de l’exigence de 

Bouchard Aîné & Fils.

”

”



Chardonnay du Monde 2012
Savigny-Lès-Beaune 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent

Guide Bettane & Desseauve 2012
Corton-Charlemagne Grand Cru Cuvée Signature 2009  .  .  .  .  .  .  .  . 16/20
Pommard Premier Cru Les Charmots Cuvée Signature 2009  .  .  .  . 15/20

Guide Hachette 2012
Savigny-Lès-Beaune Dessus Les Vermots 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1 Etoile
Beaune Premier Cru Clos du Roi Cuvée Signature 2009  .  .  .  .  .  .  . 1 Etoile
Santenay Premier Cru Clos Rousseau Cuvée Signature 2009   .  . 1 Etoile

Concours Mondial Bruxelles 2012
Rully 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or

Decanter 2011-2012
Pouilly-Fuissé 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2 Etoiles
Nuits-Saint-Georges Premier Cru Les Chaboeufs Cuvée Signature 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3 Etoiles
Nuits-Saint-Georges 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3 Etoiles
Chablis 2011   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze

Burgondia d’Or 2011-2012
Fixin La Mazière Cuvée Signature 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Or
Gevrey-Chambertin 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Or
Chassagne-Montrachet 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Or
Givry 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Or
Savigny-Lès-Beaune 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Or
Beaune 1er Cru Clos du Roi Cuvée Signature 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Argent
Pommard 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Argent
Santenay En Charron Cuvée Signature 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Burgondia d’Argent

Concours Général Agricole de Paris 2011-2012
Chambolle-Musigny 2008   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or
Savigny-Lès-Beaune 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or
Pommard 2008  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze

International Wine Challenge 2011-2012
Pommard 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or
Bourgogne Chardonnay 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent
Pouilly-Fuissé 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent
Savigny-Lès-Beaune 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent
Savigny-Lès-Beaune 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent
Bourgogne Chardonnay Les Vendangeurs 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . Médaille d’Argent
Saint-Véran 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze
Sauvigny-Lès-Beaune Les Peuillets Cuvée Signature 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze

Bourgogne Aujourd’hui
Gevrey-Chambertin 2008  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15/20
Santenay Premier Cru Clos Rousseau Cuvée Signature 2010  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16/20

Concours des Grands Vins de France – Mâcon 2011
Gevrey-Chambertin 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or
Pommard 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille d’Or

Decanter World Wine Awards 2011
Pouilly-Fuissé 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze
Bourgogne Chardonnay 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze
Fixin La Mazière Cuvée Signature 2009   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze

Japan Wine Challenge 2011
Chablis 2010   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze
Bourgogne Pinot Noir Les Vendangeurs 2009  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .Médaille de Bronze

H ô t e l  d u  C o n s e i l l e r  d u  R o y  -  4 ,  B o u l e v a r d  M a r e c h a l  F o c h  -  2 1 2 0 0  B e a u n e 
Te l :  3 3  ( 0 )  3  8 0  2 4  2 4  0 0  -  Te l  M a g a s i n :  3 3  ( 0 )  3  8 0  2 4  0 6  6 6 

E - m a i l :  b o u c h a r d @ b o u c h a r d - a i n e . f r  -  w w w. b o u c h a r d - a i n e . f r 

Une large reconnaissance 
nationale et internationale 
presse et concours

La découverte  

du vin par les sens 

L’Hôtel du Conseiller 

du Roy du XVIIIe siècle 

vous fait découvrir  

les richesses du vin 

à travers le Parcours 

des cinq sens®.

“
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