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Histoire

Appellation régionale, avec le terme de Hautes-Cdtes, récoltée sur le territoire de 48
communes dans 1'appellation Bourgogne.

Les Hautes-Cotes se situent en parallele a la Cote des Grands Crus de Bourgogne,
derriere celle-ci, et a une altitude supérieure (300 a 400m au lieu de 250 a 350 m), d'ou le
terme « Hautes-Cotes ». Les Hautes-Cotes de Nuits couvrent 570 hectares dont 470 en
rouge.

Cépage

100% Pinot Noir.

Notes de dégustation

Robe : un beau rouge foncé, limpide.

Nez : sur les fruits rouges et les aromes d'épices.

Palais : délicat et parfumé, c'est un bin équilibré et ample en bouche qui offre une bonne
acidité lui permettant une belle aptitude au vieillissement.

Accords mets et vins

Un compagnon parfait des viandes rouges grillées ou rdties, des gibiers a plumes, ainsi
que des fromages s'ils ne sont pas trop forts.

Service

Servir idéalement a une température située entre 15° et 16°C.

Potentiel de garde

A apprécier des aujourd'hui mais se conservera trés bien en cave de 3 a 5 années suivant
le millésime.

Vinification et élevage

En cuve inox thermorégulées, suivi d'un élévage en flits pendant 8 mois avec 15% de
fats neufs.
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