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100% Pinot Noir.

Notes de dégustation

Robe : rouge intense et brillant.

Nez : joli bouquet aux notes d'épices et de réglisse et de petits fruits a baies rouges et
noires.

Palais : belle rondeur en bouche accompagnée de délicieuses notes de fruits rouges,
comme la cerise.

Accords mets et vins

A apprécier sur une assiette de jambon de pays, une terrine, un poulet roti, un pavé de
thon a la tomate, ou encore un joli plateau de fromages.

Service

Idéalement a 15-16°C.

Potentiel de garde

Deux a cinq ans.

Origine

Le vignoble se trouve sur les coteaux supérieurs, a 1'ouest de la Cote de Beaune, et
s'étendent sur 926 hectares en Cote d'Or et 370 hectares en Sadne-et-Loire, a des
altitudes allant de 340 a 450 metres.

C'est un vignoble relativement récent, la replantation n'a eu lieu que dans les années
1970.
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