
Le nom "Souffle du Géant" fait référence aux courants d'air frais qui descendent des cimes du
Monts Ventoux - nommé localement le Géant de Provence - pour remplacer l'air chaud qui remonte
des vignobles et des plaines du piémont. Ce mouvement participe au développement d'un
microclimat exceptionnel tout à fait favorable à une pleine maturité des fruits et des grappes de
raisins, tout en développant une fraîcheur unique propre aux vins de cette région.
Chics et élégants, accessibles à tous et en toutes occasions, ces vins modernes et savoureux se
démarquent par des arômes frais, une suavité naturelle typique des vins du sud de la Vallée du
Rhône ou le cépage Grenache règne en maître.
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Caravinserail partenaire du 1er Vignoble Français en
zone de Montagne
Depuis quelques années, Caravinserail est partenaire du 1er
Vignoble Français en zone de Montagne classé au patrimoine de
l’UNESCO en collaboration avec les Vignerons de Beaumont du
Ventoux, Eco-acteur de la Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux. En 2014, les vignerons de Beaumont du Ventoux
deviennent précurseurs dans le domaine de l’environnement.
Possédant le 1er Vignoble français de Montagne, en culture sur
des terrasses situées au Nord Ventoux entre 300 et 500 mètres
d’altitude, et faisant partie de la Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux classée au patrimoine de l’UNESCO, ses vignerons
prennent des engagements pour améliorer et préserver la
qualité de l’environnement de ce terroir exceptionnel. Plus tard,
leurs partenaires tel Caravinsérail, s’engagent dans une
démarche de promotion de cette approche innovante et éco-
responsable auprès du plus grand nombre.

La Réserve de la Biosphère du Mont Ventoux
Les Réserves de Biosphère sont des aires protégées uniques en leur genre, organisées par un réseau international. Leur Objectif est de
concilier la conservation de la biodiversité et le développement durable. Le label « Réserve de la Biosphère » est attribué par l’UNESCO
dans le cadre du programme MAB (Man and Biosphère). Depuis 1990, un Syndicat Mixte d’Aménagement et d’Equipement du Mont
Ventoux basé à Carpentras définit, anime et met en œuvre les actions de la Réserve de la Biosphère du Mont Ventoux. Selon l’UNESCO, ce
lieu mythique classé « Réserve de Biosphère » est « un lieu privilégié pour expérimenter et illustrer des pratiques de développement
durable à l’échelle régionale, en conciliant le développement social et économique des populations avec la protection de l’environnement,
dans le respect des valeurs culturelles ».

Terroir
Le chai et l’ensemble du vignoble de 300 hectares sont implantés au pied et sur les contreforts nord-ouest du Mont Ventoux sous la forme
de terrasses et parcelles ancestrales mixant les expositions, les altitudes et des sols variés. Les vignes sont insérées au sein de paysages
mariant petits vergers, jeunets et bosquets de chênes, devenant progressivement des épineux en prenant de l'altitude.

Les Engagements
Les Vignerons se sont engagés à mettre en application les résolutions prises en faveur de l'environnement sur son vignoble de Montagne,
et de les transmettre à ses partenaires. L'axe majeur des engagements est la sauvegarde des terrasses de culture : - Un cahier des charges
spécifique - L’utilisation de bouchons zéro carbone et 100% recyclables - La réhabilitation d'anciennes terrasses qui étaient utilisées au
Moyen-âge - La mise en place d’un Sentier Vigneron dans la Réserve de Biosphère UNESCO - Une agriculture raisonnée et durable (charte
Rhône Méditerranée) visant à rechercher une harmonie entre vin et paysage et ainsi revaloriser son vignoble en terrasses, mais également
de s’inscrire dans une communication axée vers le « savoir faire » de ses vignerons, le développement durable et le vignoble de montagne
(CER- VIM).
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Blanc, 2021
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

Les vins Le Souffle du Géant expriment cette ambivalence. Le climat et la géologie
du Nord-Ouest du Mont-Ventoux facilitent la production de vins de caractère, tout
en fraîcheur et en élégance, propres aux vins de ce micro-terroir.

L'HISTOIRE
Notre Souffle du Géant blanc AOP Ventoux est un des vins fondateurs de la Maison. Produit
sur le versant Nord-Ouest du Mont-Ventoux par des vignerons passionnés par leur vignoble
et leur environnement au sein de la Réserve de Biosphère protégée par l’UNESCO, ce vin
est représentatif de la révolution tranquille qui a eu lieu dans le vignoble et dans les caves
au cours des 25 dernières années. À force de persuasion, d’investissements techniques
dans les caves et d’efforts dans les vignes tout au long de l’année, les vins révèlent leur vrai
potentiel et leur élégance naturelle. Le fruit est frais et complexe, franc et enjôleur, le palais
est suave et tout en élégance. Simple dans le bon sens du terme, Le Souffle du Géant fait
appel à un savoir-faire exceptionnel des vignerons et des vinificateurs.

SITUATION
Beaumont du Ventoux, Malaucène et Le Barroux, Vaucluse (84).

TERROIR
1er vignoble français en zone de montagne, ce terroir est situé dans la Réserve de
Biosphère du Mont-Ventoux, classée au patrimoine de l’UNESCO depuis juillet 1990. C’est
un lieu privilégié : les vignerons se sont engagés à améliorer et préserver leur
environnement, en mettant en place des pratiques de développement durable dans le
respect des valeurs culturelles et de la protection de la nature. Les contreforts du Ventoux
et la chaîne des Dentelles de Montmirail protègent le vignoble des excès du Mistral, tout en
générant des courants d’air frais qui favorisent des nuits très fraîches et de plus belles
maturités.

A LA VIGNE
La surface des parcelles est souvent inférieure à 2 hectares. Les sols sont argilo-calcaires
caillouteux. L'exposition est orientée Nord-Ouest. L'altitude des parcelles oscille entre 300 à
500 m.

VINIFICATION
Pressurage basse pression, débourbage serré. Stabulation à froid (+- 0 C°) sur une partie
des vins. Fermentation en cuves à température contrôlée (+-14C°).

ELEVAGE
En cuve à température contrôlée. Pas de bois.
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081161478 3760081160693

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Blanc, 2021
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

CÉPAGES
Clairette 60%, Roussanne 25%, Grenache blanc 15%

SPÉCIFICATIONS
Teneur en alcool: 13.00 % vol.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits à base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits à base de lait. 

DONNÉES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: - 2 ha
Age moyen des vignes: 25 ans
Rendement: 55 hL/ha
Volume de production: 12000

SERVICE
Servir à 14°C.

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DÉGUSTATION
L'équilibre est assuré par une belle tension et une finale agréablement acidulée. Servir
assez frais.

ASPECT VISUEL
Une belle robe brillante jaune d’or aux reflets dorés.

AU NEZ
Le nez éveille la gourmandise avec une attaque florale et des arômes de fruits à chair
blanche, soutenus par une belle fraîcheur.

EN BOUCHE
La bouche présente une entame très pleine, ample et savoureuse, où l’on retrouve les jolies
notes de fruits blancs (pêche de vigne, abricot et poire).

ACCORDS METS-VINS
Salades, viandes blanches et fromages frais.

PRESSE & RÉCOMPENSES

84/100
Gilbert & Gaillard, 09/06/2020
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081161478 3760081160693

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Blanc, 2021
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

87/100
Andreas Larsson
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081161478 3760081160693

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Rosé, 2021
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

Les vins Le Souffle du Géant expriment cette ambivalence. Le climat et la géologie
du Nord-Ouest du Mont-Ventoux facilitent la production de vins de caractère, tout
en fraîcheur et en élégance, propres aux vins de ce micro-terroir.

L'HISTOIRE
Notre Souffle du Géant rosé AOP Ventoux est un des vins fondateurs de la Maison. Produit
sur le versant Nord-Ouest du Mont-Ventoux par des vignerons passionnés par leur vignoble
et leur environnement au sein de la Réserve de Biosphère protégée par l’UNESCO, ce vin
est représentatif de la révolution tranquille qui a eu lieu dans le vignoble et dans les caves
au cours des 25 dernières années.
À force de persuasion, d’investissements techniques dans les caves et d’efforts dans les
vignes tout au long de l’année, les vins révèlent leur vrai potentiel et leur élégance naturelle.
Le fruit est frais et complexe, franc et enjôleur, le palais est suave et tout en élégance.
Simple dans le bon sens du terme, Le Souffle du Géant fait appel à un savoir-faire
exceptionnel des vignerons et des vinificateurs.

SITUATION
Beaumont du Ventoux, Malaucène et Le Barroux, Vaucluse (84).

TERROIR
1er vignoble français en zone de montagne, ce terroir est situé dans la Réserve de
Biosphère du Mont-Ventoux, classée au patrimoine de l’UNESCO depuis juillet 1990. C’est
un lieu privilégié : les vignerons se sont engagés à améliorer et préserver leur
environnement, en mettant en place des pratiques de développement durable dans le
respect des valeurs culturelles et de la protection de la nature. Les contreforts du Ventoux
et la chaîne des Dentelles de Montmirail protègent le vignoble des excès du Mistral, tout en
générant des courants frais qui favorisent des nuits très fraîches et de plus belles maturités.

A LA VIGNE
La surface des parcelles est souvent inférieure à 2 hectares. Les sols sont argilo-calcaires
caillouteux. L'exposition est orientée Nord-Ouest. L'altitude des parcelles oscille entre 300 à
500 m.

VINIFICATION
Macération partielle du jus avec la peau de 6 à 12h. Débourbage statique. Fermentation à
basse température contrôlée (14-16°C) pendant 3 semaines environ.

ELEVAGE
Élevage sur lies fines en cuve inox.
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081160372 3760081160457

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Rosé, 2021
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

CÉPAGES
Grenache noir 85%, Syrah 15%

SPÉCIFICATIONS
Teneur en alcool: 13.5 % vol.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits à base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits à base de lait. 

DONNÉES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: -2 ha
Age moyen des vignes: 25 ans
Rendement: 50 hL/ha
Volume de production: 22500

SERVICE
Servir à 12°C.

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DÉGUSTATION
C’est un rosé incroyable à l’attaque vive et au beau volume.

ASPECT VISUEL
Ce vin à la couleur rose litchi pâle à reflets bleutés.

AU NEZ
Il révèle au nez des notes de pivoine et de groseille puis de fruits exotiques.

EN BOUCHE
On retrouve en bouche les notes de petits fruits rouges et de fruits exotiques mêlées
d’agrumes, sur une finale agréable de pamplemousse.

ACCORDS METS-VINS
Il accompagnera idéalement charcuterie, poisson, grillades et tous moments conviviaux.

PRESSE & RÉCOMPENSES

86/100
Gilbert & Gaillard, 09/06/2020

87/100
Andreas Larsson
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081160372 3760081160457

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Rouge, 2020
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

Les vins devient enjôleur le long de ses pentes orientales. Le Souffle du Géant
expriment cette ambivalence. Le climat et la géologie des terroirs du sud du Mont
Ventoux facilitent la production de vins de caractère, en élégance, propres aux vins
de ce micro-terroir.

L'HISTOIRE
Ce vin est représentatif de la révolution tranquille qui a eu lieu dans le vignoble et dans les
caves au cours des 25 dernières années. À force de persuasion, d’investissements
techniques dans les caves et d’efforts dans les vignes tout au long de l’année, les vins
révèlent leur vrai potentiel et leur élégance naturelle. Le fruit est frais et complexe, franc et
enjôleur, le palais est suave et tout en élégance. Simple dans le bon sens du terme, Le
Souffle du Géant fait appel à un savoir-faire exceptionnel des vignerons et des vinificateurs.

SITUATION
Les vignes s’étendent en terrasses au Nord-Ouest du Beaumont du Ventoux, Malaucène et
Le Barroux, Vaucluse (84).

TERROIR
1er vignoble français en zone de montagne, ce terroir est situé dans la Réserve de
Biosphère du Mont-Ventoux, classée au patrimoine de l’UNESCO depuis juillet 1990. C’est
un lieu privilégié : les vignerons se sont engagés à améliorer et préserver leur
environnement, en mettant en place des pratiques de développement. Les contreforts du
Ventoux et la chaîne des Dentelles de Montmirail protègent le vignoble des excès du
Mistral, tout en générant des courants d’air frais qui favorisent des nuits très fraîches et de
plus belles maturités.

A LA VIGNE
La surface des parcelles est souvent inférieure à 2 hectares. Les sols sont argilo-calcaires
caillouteux. L'exposition est orientée Nord-Ouest. L'altitude des parcelles oscille entre 300 à
500 m.

VINIFICATION
Les raisins sont éraflés et foulés puis font l'objet d'une macération à froid durant 4 à 5 jours.
La cuvaison dure trois semaines, avec un travail du vin privilégiant le fruit et la fraîcheur. Les
fermentations alcooliques et malolactiques se succèdent immédiatement. Les vins sont
ensuite laissés « au calme » pendant au moins trois mois, de décembre à février, avant
d’être « mis au clair » et assemblés.

ELEVAGE
Cuve béton et inox, pas de bois.
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081161232 3760081160655

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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Le Souffle du Géant, Réserve de Biosphère du Mont
Ventoux, AOC Ventoux, Rouge, 2020
AOC Ventoux, Vallée du Rhône, France

CÉPAGES
Grenache noir 80%, Syrah 20%

SPÉCIFICATIONS
Teneur en alcool: 14.5 % vol.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits à base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits à base de lait. 

DONNÉES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: - 2 ha
Age moyen des vignes: 25 ans
Rendement: 50 hL/ha
Volume de production: 24500

SERVICE
Servir à 17°C

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DÉGUSTATION
La bouche développe toute la palette aromatique apparue au nez et s'achève sur une belle
sensation d'onctuosité, et sur des tanins fins et fondus.

ASPECT VISUEL
Offrant une jolie robe rubis à reflets bleutés.

AU NEZ
Le nez est expressif, riche et mûr (fruits noirs, laurier, épices douces).

EN BOUCHE
La bouche est gourmande et ample, avec une belle fraîcheur en finale.

PRESSE & RÉCOMPENSES

86/100
Gilbert & Gaillard, 09/06/2020

86/100
Andreas Larsson
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L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Type de bouteille Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton

BG Cétie 410 gr 3760081161232 3760081160655

Contenan
ce (ml)

Cols par
pack

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

750 6 630 5 21 1,25 7,75 848,75 29,6 8 30,5x25x17 170x80x120
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