EMOII DE L'EVEQUE
AOC CORBIERES Rouge Tradition
Millésime 2015

Encowragé par le succes professionmnel et public remporté
par le CHATEAU BEL EVERUE, Plerre Richard a
souhaité étendre Lo gamume en créant un vin plus
accessible, aqui porte Lo margque de Uhumowr quon Lul

G aoamme
VINS POPULAIRE

connait et reste néanmoins Lié au Dowmaine. Clest ce qui
a influencé le nom du DEMON DE L'EVERQUE. Si le
motlf du démon falsait Lunanimité, Plere Richard
nWauraLt en revamcl/\ejamms pensé b apposer s photo sur
une boutellle ; cecl est Lot d'gtre dans sa péVsowwaLLté. Le
DEMON DE L'EVERUE a rencontrt un tel succts que
Pierve Richard wa pas pu s'opposer o L'adoption
oéfinitive de cette etiguette.

SOL Argilo-calcaire DEGRE 13%vol.

CEPAGES 40% Syrah - 30% Mourvédre - 20% Carignan -
10% Grenache

VINIFICATION Raisin issu d'une exploitation qualifiee a
Haute Valeur environnementale de niveau 3.
Suppression des insecticides grce au dispositif de
confusion sexuelle. Récolte manuelle. Longue
macération.
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DE L'EVEQUE

DEGUSTATION Couleur riche et chaude, l1égérement
tuilke. Nez harmonieux avec des notes de
torréfaction, de réglisse et de plantes de garrigues.
Bouche pleine et élégante avec une belle
construction tannigue.

CORBIERES

APFELLATION CORBIERES CONTROLEE

TEMPERATURE DE SERVICE 17° & 18°C.

ACCORDS CULINAIRES Viandes grillées ou roties, plats en
sauces.

PALMARES

2017 : Meédaille d'Argent au Concours Interprofessionnel des Vins de
Corbieres (cuvee 2015)

Médaille de Bronze au Concours Féminalise 2009(Cuvée 2007)

Médaille de Bronze au Concours Féminalise 2008(Cuvée 2005)

: — Domaine de I'Evéque — 11430 GRUISSAN
T04 68 7500 48 - F 04 68 49 09 23 — contact@vinspierrerichard.fr
www.vinspierrerichard.com
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http://www.vinspierrerichard.com/

