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AOC CORBIÈRES Rosé 

Millésime 2016 

 
SOL Argilo-calcaire 

 

 

CÉPAGES 60% Syrah - 40% Grenache 

 

 

DEGRÉ 13.50 %vol. 

 

VINIFICATION  Raisin issu d’une exploitation qualifiée à 

Haute Valeur environnementale de niveau 3. 

Suppression des insecticides grâce au dispositif de 

confusion sexuelle. Récolte manuelle, par saignée. 

 

 

DÉGUSTATION  Couleur douce et agréable avec des 

reflets saumonés. Nez aux notes de fruits rouge, 

cerise, fraise et framboise. Bouche tendre et friande 

avec un bon équilibre qui assure une belle fraicheur. 

 

 

TEMPÉRATURE DE SERVICE Entre 8° et 10°C. 

 

 

ACCORDS CULINAIRES Viandes grillées, apéritif. 

 
PALMARÈS  
2009 : Médaille d’Argent au Concours Féminalise 

(Cuvée 2008) 

2014: Médaille de Bronze au 4th Challenge to the 

best French wines for the USA, Miami (Cuvée 2013) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                              – Domaine de l’Évêque – 11430 GRUISSAN 

T 04 68 75 00 48 - F 04 68 49 09 23 – contact@vinspierrerichard.fr 

www.vinspierrerichard.com 

http://www.vinspierrerichard.com/

