
TERRE DIEU BLANC 

 
 

 
 
APPELLATION :   

Vin de Pays d’Oc - Blanc. 
 
VIGNOBLE :   

Situé dans le département de l’Aude sur le village de 
Puicheric, à l’Est de Carcassonne sur des sols argilo-
calcaires.  

  
CÉPAGE :    

100% Sauvignon . 
 
VINIFICATION :    

Sélection parcellaire. La vendange est déterminée par 
la dégustation des raisins sur pieds. 
Vendanges nocturnes. 
Macération pelliculaire et fermentation à basses 
températures. 
 

DEGUSTATION :   
Belle robe de teinte jaune pâle aux reflets verts. 
Nez intense aux arômes d’agrumes (citron vert) et de 
fruits mûrs (pêche, poire). 
Très agréable en bouche où il apparaît vif et délicat en 
attaque avec un bel équilibre entre fruit, minéralité et 
fraîcheur. 
 

RECOMMANDATIONS :  
Idéal en apéritif, ou sur un poisson juste grillé et un filet 
de citron, à essayer sur un fromage de chèvre très 
frais. 
Servir frais à 12°c. 
1 à 2 ans de garde. 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


