
CEPAGES / VARIETIES : 100% Sauvignon 

TERROIR / SOILS : Argilo-calcaire. 

VINIFICATION / WINE MAKING : Vendange de nuit afin de préserver les arômes 
du cépage.  Égrappage, macération pelliculaire à froid, égouttage statique, 
pressurage pneumatique, débourbage à froid et fermentation avec contrôle des 
températures (18°C.) 

DEGUSTATION / TASTING NOTES : Robe jaune brillant aux reflets verts. Un vin 
aux arômes puissants de fruits exotiques (litchis et mangues) et d’agrumes 
(citron et pamplemousse). 

A TABLE / PAIRING : A déguster frais (8°-10°C.) en apéritif, avec une salade ou 
des fruits de mer.  

Les Croisières vous embarque au cœur de la magie des vins du Sud de la France. Partez à la découverte de notre 
terroir légendaire, à travers un voyage gustatif qui allie charme, plaisir, simplicité et authenticité.  

LES CROISIÈRES 
SAUVIGNON BLANC 
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