
L’ART DE VIVRE DECROCHE L’ETOILE VERTE

GUIDE MICHELIN 2024

 Laurent Chabert  décroche l’ETOILE VERTE 
pour le restaurant l’Art de Vivre au Château l’Hospitalet.

L’étoile verte est une distinction annuelle qui récompense les restaurants et les 
chefs engagés ayant une démarche écologique, en faveur d’une gastronomie 
plus respectueuse de la nature. Elle récompense les Chefs qui privilégient les 
produits locaux et saisonniers, qui veillent à la préservation de la biodiversité et à 
la réduction de l’empreinte écologique et qui limitent au maximum les déchets. 
Pour cette 5ème édition de remise d’étoile verte, 9 restaurants ont été 
récompensés, dont notre restaurant gastronomique l’Art de Vivre, seul 
restaurant nouvellement étoilé de l’Aude. 

« Cette étoile récompense le travail de toute mon équipe, avec la complicité 

de nos amis et collègues artisans… ainsi que la confiance de Gérard Bertrand 
et de tous ceux qui nous entourent au Château l’Hospitalet 

et à la ferme biodynamique de Celeyran. »

Laurent Chabert
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