
La Galine

Cru La Livinière
Syrah 60% Grenache 40% 

Alc 15% 

Production : 23000 bouteilles
Terroir : Argilo-calcaire, exposition sud, pente 2 à 10%, pierreux
Garde : 5 à 7 ans

Descriptif  : La  Galine  est  issu  d’une  sélection  des  meilleures
parcelles du domaine, orientées sud à une altitude moyenne de 200m
sur  les  hauteurs  du  village,  elles  sont  vinifiées  séparément  avant
d’être assemblées au début de l’hiver. Les vignes sont conduites avec
de hauts palissages qui optimisent la maturité et la qualité des raisins.
Alliance réussie de la puissance, de l’équilibre et de la gourmandise.
Ampleur du bouquet au profil minéral, épicé puis de sous-bois. Les
fruits noirs s’ajoutent au palais, formant avec la texture charnue sur
des tanins  fondus, un ensemble harmonieux et appétissant donnant
une belle complexité au résultat remarquable.

Accords  mets  &  vins  : Fromages,  Gibiers,  Abats,  Plats  épicés,
exotiques,  orientaux,  Viandes  en  sauce  brune,  Viandes  rouges
grillées ou rôties.

Service : A une température comprise entre 16°c et 17°c 
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