Bourboulenc 100 %

origine ©

Trés certainement provencale
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aptitude
Groppes moyennes, vanéké lardive, ce
cépage aime les teroirs secs, chauds ef de
Fuigle altitude. |l est donc pariculidrement
odopté  aux piémonts des  collines
provencaies el languedociennes,
Il est poreur d'équilibre et d'ordmes dune
gronde finesse [omande amere, vanile,
pomme verte], on obfient un vin nerveux,
s floral, plein dardmes subfils quoigue
légerement fugaces.
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Robe translucide brillonte cux reflets
=
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Nez limide mariant prune verte et pelite
note flarale.

gustatif <=

Bouche fraiche gui  sexprime
joyeusement. Riche et dense avec une

finale discréte sur le fruit,
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Fruits de mer, poisson grille.
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