
DOMAINE DE L’ILE - BLANC 2023

Immédiatement, le nez offre de subtiles notes de fleurs de jasmin, également porté par des notes 
de zestes frais.

Une fraîcheur vivace et enveloppante en bouche rappelle les fruits à chaire juteuse, comme une 
poire généreuse. Par leur acidité savoureuse, les zestes d’agrumes verts portent l’aromatique sur 
toute sa longueur, se terminant sur une pointe épicée. 

Ce millésime se remarque par son harmonie et son profil élancé qui affine toutes les proportions 
de sa riche densité. 

Vendanges 

20 et 23 août

Assemblage

100 % rolle

Superficie en production

26 ha de vignes dont 5 ha de blanc
5 hectares d’oliviers

Conduite en agriculture biologique

LE VIGNOBLE DU DOMAINE DE L’ILE

Terroir

Roche mère de schistes, argiles 
Climat sec tempéré par l’influence marine

Mistral et phénomène de rosée 

Degré

13.5 % 

LE MILLÉSIME


