
• Cuvée de l’Ecusson, gegarandeerde 
kwaliteit ‘Methode Traditionnelle’. 
Assemblage Chardonnay & pinot Noir (de 
nobele druivenrassen uit de 
champagnestreek) 

• Tweede gisting op fles met flesrijping, sur 
latte, van 24 tot 30 maanden. 

• Meest gewaardeerde bubbelmerk in 
België (excl. Champagne)* 

• Vult jaarlijks 5 miljoen ‘sprankelende’ 
glazen bij vele feestelijke gelegenheden.  

• Meer dan 800.000 flessen spontaan 
aangekocht door de consument 

• Verschillende formaten beschikbaar 
(picolo, fles, magnum, jeroboam,…) 

• POS support 

 
*Insites Consulting studie 2014 



 

Complexe, ronde en milde bubbel die zowel door kenners als leken wordt 
geapprecieerd.    

Het merk wordt opnieuw gebouwd in het on-trade kanaal en de eerste successen 
werden reeds geboekt. Nieuwe klanten die nu instappen pionieren mee om dit merk 
terug te plaatsten waar het hoort te zijn. 
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