Bernard-Massard




cuvee de I'Ecusson




Cuvee de I’Ecusson, le Flag-Ship de la marque depuis 1971
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La Cuvée de I’Ecusson, destinée a la gastronomie en
Belgique, est le fleuron de Bernard-Massard

Elle a été créée spécialement pour le 50° anniversaire
de la marque et est devenue 'LA’ référence au niveau
national et international

Aujourd’hui, la Cuvée de ’Ecusson est le leader du
marché au Grand Duché de Luxembourg

Il s’agit aussi de la premiére Cuvée a I’export de
Bernard-Massard avec une présence dans plus de 20
pays a travers le monde

Grace a sa qualité appréciée et constante, elle a
obtenu de nombreuses récompenses dans des
concours internationaux prestigieux

Une “Méthode Traditionnelle” composée des
meilleurs Chardonnays, Pinot Noirs, Pinot Blancs et
Rieslings

Une maturation en bouteille de 24 mois au moins,
comparable aux champagnes et trés rare pour une
méthode traditionnelle classique

Egalement disponible en Rosé, 100% Pinot Noir
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... d travers le monde
Bernard-Massard exporte son produit premiunm, la Cuvée de PEcusson, dans plus de 20 pays
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Finlande

France
Allemagne
Japon
Luxembourg
Pays-Bas
Norvege
Pologne
Slovaquie
Suéde
Royaume Uni
USA



En Belgique, Bernard-Massard est la marque de vins mousseux la plus
connue aupres des consommateurs en 2010*!

Bernard-Massard [ 70%
B, 6%

Martini

Freixenet
Clairette de Die
Blanguette de Limoux
Saumur

Jacob's Creak
JP Chenet
Jacques Cartier
Vouvray
Cordoniu
Ackerman
Jacques de Luze
Aimery

Café de Paris
Veuvwe Amiot
Chevaligre
Jaillance

Poll Fabaire
Bredimus
Ladubay

Aucune de ces reponses
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*Source: InSites Consulting, Janvier 2011. Notoriété assistée, N = 251



Une cuvee distinctive !

* Une sélection rigoureuse des variétés et qualités des raisins

« Une maturation optimale dans des caves avec toutes les facilités
modernes a température controlée

« Une maturation du vin allant de 24 a 36 mois

* Une recherche constante de qualité : Bernard-Massard maintient
d’importants stocks de vins de réserve afin de pallier les inconnues
climatiques qui font varier les caractéristiques des vins d’'une année a
I’autre.

« Un golt constant: le consommateur de Bernard-Massard recherche un
gout, une typicité, un style, quel que soit le format de la bouteille

 La Cuvée de I’Ecusson a eu I’honneur d’étre primée a de nombreux
concours (Vinalies International, Concours Mondial de Bruxelles...)

« Une présence sur le territoire belge depuis 90 ans qui témoigne
I’appréciation et la reconnaissance du consommateur.
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Formats Disponibles




SR
)/ }’ @ EST BERNARD ?

MAIS OU EST BERNARD?!




Bernard est de retour pour

conquerir I’ !
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Materiel POS =
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Seau Bernard-Massard Vasques + Seaux A définir selon besoin
pour petite bouteille

( 3 \ 3 \ 3 — = — — ‘

12 flates 10 cl 12 flates 16 cl

(idéal pour la petite bouteille!) (idéal pour restauration)
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