
 

 

 

 

 

 

 

LOUIS KRIEGER BRUT 
 

 
 

 
D E N O M I N A T I O N  D U  P R O D U I T   

 

LOUIS KRIEGER BRUT – VIN MOUSSEUX   
 

P R O D U C T E U R    

 

CAVES BERNARD-MASSARD 

C’est son expérience de chef de cave en Champagne qui amena l’œnologue Jean Bernard-Massard 

à créer une cave sur les bords de la Moselle en 1921. La qualité des sols bordant le fleuve, leur 

exposition, le climat tempéré dont ils bénéficient n’étaient pas sans lui rappeler ceux des coteaux 

champenois. 
 

D I S T R I B U T E U R   

 

VA.S.CO  SA / NV.  

 

C O O R D O N N E E S  P R O D U C T E U R  

 

1, route du Vin – L-6701 GREVENMACHER 

: + 352 75 05 45 1 

 : + 352 75 06 06 

E-mail : info@bernard-massard.lu 

Site internet : www.bernard-massard.com 

 



Caves Scheid  
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C E P A G E S  

 

Pinot, Ugni blanc, Elbling et Macabéo composent cette cuvée. 
 

V I N I F I C A T I O N   

 

La première fermentation est une fermentation "en blanc" classique. Elle est ensuite complétée par 

une seconde fermentationen cuve. Le gaz carbonique dégagé par cette fermentation rend le vin 

effervescent. Tous les équipements modernes : contrôle des températures de fermentation, cuverie 

inox etc… sont à la disposition des œnologues. 
 

 

A N A L Y S E  (à titre indicatif) 

 

Alcool % vol :              

11,20 

 

Sucres Résiduels g/l :                  

13 

 

Acidité Totale g/l H2SO4 : 

4 

 

SO2  total mg/l :    140 

 

C O M M E N T A I R E S  D E  D E G U S T A T I O N  

 

La robe jaune/verte est mise en valeur par une effervescence bien maîtrisée. Le nez très fin révèle 

des notes florales. La bouche est ronde, fine et fruitée, la structure harmonieuse et équilibrée. 
 

C O N S E R V A T I O N  

 

Prêt à boire – À consommer dans les 3 ans. 
 

A C C O R D S  M E T S  &  V I N S   

 

Un vin charmeur qui saura trouver sa place à tous les instants. 

Servir à 5 – 7 °C. 
 

C O N D I T I O N N E M E N T   

 

CONTENANCE :  0,75 l CONDITIONNEMENT :  x 6 

GENCOD BOUTEILLE : 545 0013 319 715 GENCOD CARTON :  2 545 0013 319 719 

TYPE DE BOUCHAGE : 

 

« CHAMPAGNE » 

 

MARQUAGE 

CARTON : 

 

LOUIS KRIEGER BRUT – VIN MOUSSEUX 

N° de lot 

Contient des sulfites 

 


