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LA MACINAIA TOSCANA ROSATO 2017
A Rose made from 100% Sangiovese
directly pressed from the grapes with no
skin contact. Fruity, flowerish on the
nose. Fullbodied with a nice 'bite' of
acidity on the palate. A gentle rose
excellent for an aperitif or a light dish.

Un rosé de caractere a 100%
Sangiovese, pressurage directe sans
contact avec la peau de raisin. Couleur
rose saumoné. Un nez plein de fruits et
de fleurs. Corsé avec une belle touche
d’acidité piquante sur le palais. Un vin
rosé elegant, excellent pour I'apéritif ou
avec un repas léger.

De Rosé La Macinaia is gemaakt met 100
| % Sangiovese volgens de methode van
i?é’i?atﬁoi i pressurage directe, zonder contact met

' | de schil. Zalmroze kleur. Een rijke neus
van fruit en bloemen. Full bodied. Pittige
zuurtegraad. Een elegante rosé die past
bij elk lichte lunch en perfect is als
aperitief.
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