
Torre del Gall 
Brut Reserva Cava 

 

 

 

Druivensoorten: 

35% Parellada 

50% Macabeo 

15% Xarel-lo 

 

Proefnotities: 

Bleke strogele kleur. Fijne, aanhoudende pareling. 

Elegant en harmonieus in de neus. Fris en 

evenwichtig in de mond; overvloedige smaken; 

duidelijk overwicht van de Macabeo-druif. 

 

Alcohol: 11,5% 

Dosering: 9 g/l 

 

Past lekker bij: 

Voorgerechtjes, gevulde inktvis, fijne vleeswaren. 

 

Rijping: 

24 tot 36 maanden op fles. 

 

Ideale serveertemperatuur: 

Tussen 6 en 8° C 


