L’Essence méme d 'un vignoble |

BODEGA FUNDADA EN 1991
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g M Iele (] \Tienda de vinos

»Consejo Regulador D.O.

» Constitution en1984 .

»43 villages forment la D.O
»32 Caves et 513 viticulteurs
»4.564 Ha. de vignoble

»Production année 2009:
17.500.000 kg.

»Rendement moyen

Museo del vino 8.000/9.000 kg./ha.
Centro de interpretacion

Somontano



ENAT E
Viticulture a forte orientation
‘qualite”

1) Vignoble jeune et moderne.

2) Respect de I’environnement.

3) Production raisonneée.

4) Suivi climatique et irrigation
des sols

5) Vendange a la main



ENATE
1) VIGNOBLE JEUNE ET MODERNE




1) VIGNOBLE MODERNE
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2) RESPECT DE LENVIRONNEMENT
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3) PRODUCTION RAISONNEE

» Limites autorisées par la D.O. Somontano
Cépages blancs 9.000 kg/ha
Cépages rouges 8.000 kg/ha

» Rendements moyens ENATE

Chardonnay 7.500-8.000 kg/ha
Gewurztraminer 8.000-8.500 kg/ha
Tempranillo 7.000-7.500 kg/ha
Merlot y Cabernet 6.000-7.000 kg/ha
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4) SUIVI CLIMATIQUE ET IRRIGATION DES SOLS
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4) SUIVI CLIMATIQUE ET IRRIGATION DES SOLS

La gestion des donnees permet:

» Calcul du potentiel d’evapotranspiration
de la plante.

»Controle de I'efficacite de l'irrigation.

»Evaluation du risque d’apparition de
maladies.

»Enregistrement d’un historique des
donnees
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5) VENDANGE A LA MAIN
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CEPAGES BLANCS

Gewurztraminer

Chardonnay
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CEPAGES ROUGES

Shiraz Tempranillo

Cabernet Sauvignon Merlot



ENATE
VIGNOBLE EN PROPRE

Zone Hectares Age moyen
ALCANETOS 85 3
CREGENZAN 135 5
ENATE 135 10
SALAS 25 15
TORREFIERRO 95 4
Total 475




CONTRAT AVEC VITICULTEURS LOCAUX

ENATE

Zone Cépages Hectares
Salas Chardonnay 10
Cabernet Sauvignor 45
Merlot 20
Tempranillo 50
Total 125
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REPARTITION DE LA PRODUCTION

Reécolte 2009 = 2.050.000 Kg

Blanc

Rosé
5%

Rouges
85 %
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Réception du raisin




h Poids, degré, acidité

ll A Chardonnay
f. barrica

erm £

ajout
Bactéries lactiques

¢ en cuves

nox




Cuves Inox

Moiit+pépins+peaux
FAL, control temp, remontage

Distillation
Vin de goutte
Vin de presse )

Ajout bactéries lactiques

SOUTIRAGE + SO + O

CUVERIE

Assemblage final

CLARIFICATION

FILTRATION 1

FILTRATION 2 K STABILISATION TARTARIQUE I

ENATE



ENATE
Fermentat

10N




ENAT E
Elevage en flts

> 4.500 barriques (70% en chéne
francais et 30% chéne américain).

» Temperature et humidité constante
de forme naturelle.
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Vieillissement en bouteille
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EN AT E Chardonnay-234

Pepe Cerda



E N A T JE Chardonnay Barrica
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ENATE Gewurztraminer

Vicente Badenes




ENATE Rosado

Victor Mira




E N A T E Cabernet Sauvignon - Merlot




EN AT JE Crianza




ENATIE Reserva

Joseé Manuel Broto




EN AT E Merlot - Merlot

Fréderic Amat




E N A T E Varietales Dos mil Cuatro
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Salvador Victoria

ENATE
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ENATIE Syrah-Shiraz

Manuel Rivera




E N A T E Reserva Especial 2001

José Beulas




ENATLE Uno2006 Chardonnay

Erwin Bechtold
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ENAT
Participation a de nombreux
événements artistiques
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Présentations

»Musee Thyssen Bornemisza.
Madrid.

»MACBA, Musée d’Art Contemporain
de Barcelone.

»>1.V.A.M., Institut d’Art Moderne de
Valence.

»Fondation Antoni Tapies de
Barcelone.




ENATE
Revue Enateca




ENATE
Infrastructures d’accueill clients

Caves particulieres

12.000 visites par an

Salle des aromes
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