
D.O. Rueda

Dans de vastes contrées, là où le soleil brille et où les chevaliers, les 

nobles et les rois habitaient, de nombreux châteaux se dressent encore et 

deviennent les Caves de Castille.



01 Histoire

Située à Rueda, Cuevas de Castilla est 

née et a commencé à élaborer du vin en 

1976, avec une histoire parallèle à celle 

de l'appellation d'origine.

Les premières années ont vu 

l'établissement de la marque en Castille 

et Léon, pour ensuite entamer une 

expansion rapide au niveau national et 

international.

Cuevas de Castilla a été la première cave 

à produire du vin mousseux en Castille et 

Léon, ainsi que l'une des premières à 

introduire le cépage sauvignon blanc et la 

conduite de la vigne sur palissade, ce qui 

témoigne de notre esprit d'innovation.



02 Vignobles

Cuevas de Castilla possède 308 hectares de vignobles âgés 

de plus de 30 ans, situés dans les communes de Rueda, 

Pollos et La Seca. 

Le terrain de nos vignobles se caractérise par un sous-sol 

de composition argilo-calcaire et un sol graveleux avec 

une forte concentration de cailloux, ce qui permet une 

bonne aération et un bon drainage, caractéristiques 

idéales pour le bon développement de la vigne. 



02 Vignobles

L'engagement particulier envers le vignoble a conduit 

Cuevas de Castilla à développer des projets de recherche 

continus, principalement dans le domaine de la sélection 

clonale, des cadres de plantation, des porte-greffes et de 

la nutrition foliaire, par le biais d'études réalisées dans 

des domaines expérimentaux. Il s'agit également de 

projets d'agriculture durable qui permettent de prendre 

soin de l'environnement et de le respecter. Les résultats, 

une fois positivement contrastés, sont appliqués à 

l'ensemble de notre vignoble. L'objectif a toujours été de 

planter les meilleures vignes dans les meilleurs sols afin 

d'obtenir les meilleurs vins.



03 Viticulture durable

Certification WINERIES FOR CLIMATE PROTECTION

Impulsés par Ana Martín, Directrice de Viticulture, 

Cuevas de Castilla a reçu en 2023 le label international 

"Wineries for Climate Protection" (WfCP) pour ses 

performances dans les quatre piliers sur lesquels 

repose la certification : 

1. Réduction de l'empreinte carbone 

2. Efficacité énergétique

3. Gestion efficace de l'eau

4. Réduction des déchets 

Nous nous engageons toujours en faveur de 

l’agriculture durable et de l'environnement. 



03 Viticulture durable

ECOMETHOD

Appliqué depuis seize ans, c’est un plan de fertilisation 

innovant et plus respectueux de l'environnement qui 

remplace les "engrais traditionnels" par un programme 

de fertilisation foliaire totale. Grâce à ce programme, 

nous réduisons considérablement notre empreinte 

carbone. Il est officiellement certifié par la société 

italienne A 2 Group. 

Pour atteindre les objectifs des Nations Unies et en 

relation avec l'accord de Paris sur le changement 

climatique, nous sommes en cours de certification 

pour la réduction de nos émissions de CO2.  



03 Viticulture durable

PHYTOBAC

BayerPhytobac ® appliqué depuis 2016 est un système 

développé par BayerCropScience qui permet de 

purifier l'eau utilisée pour le nettoyage du matériel 

d'application phytosanitaire.

Il fonctionne avec la méthode du lit biologique et 

permet de nettoyer le matériel d'application de 

manière efficace et sûre, puisque les effluents sont 

conservés dans un compartiment étanche.

Afin de maintenir l'efficacité et l'entretien du système, 

des aspects tels que l'humidité du substrat, 

l'évapotranspiration et la régulation des effluents sont 

également pris en considération. Cuevas de Castilla a 

été la première entreprise de Castille et Léon à 

introduire cette pratique, qui permet de réduire 

considérablement le gaspillage de l'eau et de 

contribuer à une gestion plus durable de 

l'environnement.



04 Notre oenologue

Pilar García del Pino

Directrice Technique de Cuevas de Castilla

Sa philosophie sur le vin:

« Le Verdejo, cépage principal dans la région de 

Rueda, est pour moi le cépage blanc par excellence. 

Il se caractérise par ses arômes de garrigue, des 

notes fruitées et une excellence acidité, acquise 

principalement grâce aux terrains pierreux sur 

lesquels s’épanouit ce cépage et grâce au climat 

caractérisé par une grande amplitude thermique 

entre le jour et la nuit, secret d’une maturation 

équilibrée du raisin. 

Le caractère du cépage et le terroir sont ensuite 

mis en valeur par une élaboration soignée. Le vin 

qui en résulte présente une grande complexité 

aromatique, du volume en bouche, un fruité très 

expressif, avec une pointe d’amertume en fin de 

bouche qui relève le tout.

Toutes ces caractéristiques font de ce vin un 

excellent compagnon des bons moments à 

partager. »



05         Le VinLe 
vin

Ce   vin est
l ’expression ultime 
d'un caractère
jeune et frais avec
de la personnalité .



C’est un vin frais et vif, à la robe jaune 

pâle avec des nuances de vert. 

Au nez on retrouve tout l’éventail 

aromatique caractéristique du cépage 

Verdejo. 

Arômes de fruits tropicaux, de pêche, 

de melon avec des notes d’herbe 

fraîchement coupée et une pointe 

anisée. 

En bouche il est bien équilibré, avec 

une acidité vive et une fin de bouche 

longue et fraîche

6

CUEVAS DE 
CASTILLA 

Verdejo



C TRA . M ADRID-LA CO RUÑ A KM .170,6  

47490 RUEDA , VALLADO LID

TEL. +34 983 868 116

info @bornosbodegas.com · www.palac iodebornos.com


