
Talent Portugais



Une histoire et l’esprit véritablement portugais. 
Un talent unique. 
La reconnaissance de vins exceptionnels. 
Un trait de modernité inspirée dans la tradition.



Un Siècle de talent



Un Siècle de talent

Barros est né en 1913, l’initiative 
de Manuel de Almeida, et 
aujourd’hui elle est une marque 
mondialement reconnu sa 
nature distincte et charisme 
incomparable.



Un Siècle de talent

Avec un parcours solide, de 
succès et plusieurs prix remporté, 
Barros est fière d’être l’une des 
rares marques de porto avec un 
nom et une histoire vraiment 
portugaise. 
L’expression centenaire d’un talent 
qui est le nôtre, déterminé par 
l’expérience et la connaissance.



Le talent né en Douro 



Le talent né en Douro 

Grâce au caractère unique 
du terroir, un microclimat 
privilégié et le talent de qui 
sait et connait, les vins de 
Porto Barros sont nés avec 
une personnalité vraiment 
portugaise, intensément 
Duriense.



Le talent né en Douro 

La Quinta de S. Luiz est située près du Pinhão, dans l’une des meilleurs et plus 
fertiles zones de la Région Démarquée du Douro. 
- 125 hectares 
- 90 hectares de vignes plantées



Portugal, une inspiration



Portugal, une inspiration

Barros est une maison portugaise 
qui s’inspire par dans le talent 
portugais pour évoluer et se 
réinventer. 

Dans l’esprit de conquête.  

Dans le goût pour le partage. 

Dans l’art de la simplicité. 

Dans la force des détails. 

Dans le caractère du paysage. 

Dans les saveurs d’une bonne 
table.



La multiplication du 
talent.



La multiplication du talent.

VINS DE 
PORTO

Profil

Le vin de Porto est un vin naturel et 
fortifiée, unique au monde, produit 
exclusivement dans la Région 
Démarquée du Douro dans des 
conditions très spécifique, résultant 
d’une combinaison de facteurs 
naturels et humains. 
Il présente des caractéristiques 
uniques: 
• Grande variété de types 
• Richesse et intensité des saveurs 
• 19 à 22% d’alcool 
• Diversité des niveaux de douceur 
• Variété des couleurs et des 
tonalités



VINS DE PORTO

Typologies
1ª Mixtion

(Vins de l’année)

Une seule récolte

Vintage 
2 ANS

LBV
4 A 6 ANS

Date de Récolte
+ 7 ANS

10 ANS
20 ANS
30 ANS

+ 40 ANS

BLANC
TAWNY
RUBY
ROSÉ

Vieillissement en fût Vieillissement en fût 
(Mixtion)

Diverses récoltes



VINS DE PORTO

BARROS RUBY

Couleur rubis-rougeâtre avec une 
auréole grenat. Elégant et intense
nez de fruits noirs. Goût ferme et 
vigoureux. finale puissante.

De couleur brune, avec intense auréole 
rouge, arômes délicieux de figues et 
de prunes sèches, rehaussés par un 
attractif caractère de bois et d’épices. 
Frais et velouté au palais.

BARROS TAWNY



VINS DE PORTO

BARROS lÁgrima branco

Couleur jaune légèrement dorée. 
Bouquet riche et élégant dominé par des 
arômes miellés et par une expression 
marquante de fruits secs. Gourmand et 
bien structuré. Un vin harmonieux, plein 
de saveur et de parfum.

Vibrante couleur agrume. Nez 
engageant et parfumé, dominé par 
des arômes frais et floraux. Délicat 
en bouche où se joignent une longue, 
harmonieuse et appétissante fin.

Brillante couleur jaune-paille. Bouquet 
exubérant où ressortent des arômes 
d’agrumes et de fruits jeunes. En bouche, 
il est moelleux, soyeux, ayant une 
sécheresse bien dosée qui se prolonge 
sur une délicieuse finale fruitée.

BARROS WHITE BARROS extra dry  WHITE



VINS DE PORTO

BARROS SPECIAL RÉSERVE RUBY

Couleur rubis avec des nuances 
violacées. Présente un gourmand de 
fruits rouges. Un vin intense, ample, 
bien structuré avec une longue 
persistance aromatique.

BARROS SPECIAL RÉSERVE TAWNY

Brillante couleur brune-tawny. Bouquet 
d’arômes aux fruits secs combinés avec des 
notes de bois. En bouche, il est veloutén et 
soyeux. Finale savoureuse et extrêmement 
engageante.



VINS DE PORTO

BARROS L.B.V. 2009

Profond couleur rubis. Arôme attrayant et intense 
de fruits noirs qui apporte notes de prune. Dans le 
goût est soyeuse et agréable, révélant des arômes très 
intenses de fruits mûrs. Un final délicate et persistant 
avec une élégante douceur.



VINS DE PORTO

BARROS Tawnys âgés

Ces vins vieillissent en fût de bois durant des périodes de temps variables, durant lesquels l’âge mentionné sur l’étiquette 
correspond à l’âge moyen des différents vins qui composent le lot. Ce sont des vins où la couleur évolue avec l’âge, d’un 
blondin, passant par une tonalité dorée jusqu’à à atteindre une couleur plus ocre olive. Arômes dominés par les fruits secs et le 
bois.  Quelques notes de vanille, de bois et de chocolat. Délicat, harmonieux, avec un bon corps et persistance.



VINS DE PORTO

BARROS colheitas

Vin de haute qualité à partir d’une seule récolte. Vieillis en bois pour une 
période d’au moins 7 ans, puis mis en bouteille par suivant les demandes du 
marché. Portos d’exclusivité. Sophistiqué, soyeux, intense et superbe. 



VINS DE PORTO

BARROS Quinta da Galeira
vintage 2009

BARROS vintage 2011BARROS vintage 1974

Couleur ruby, marqué par de riches 
fruits et les essences de fleurs. Bouche 
ronde et intense. Fin délicieux et fruité.

Appellative couleur rubis. Arômes de 
fruits noirs qui s’harmonisent avec les 
notes parfumées de violette et gour-
mand gelée. Un Vintage aux tanins 
fermes et une acidité délicieuse. Vaste 
fin de bouche et persistante.

Couleur rouge avec auréole ambre. 
Nez riche et complexe où se mettent 
en évidence les arômes de fruits 
mûrs. En bouche, notes expressives 
au chocolat, aux cerises et aux mûres. 
Finale longue et profonde.



La multiplication du talent.

D.O.C. DOURO
Vins uniques de noble essence.
Qui présente un caractère 
absolument singulier.

Expressif d’une acidité 
extraordinaire. Caractéristiques d’un 
Barros de grand charisme.



D.O.C. DOURO

BARROS Rouge

Magnifique nez fruité, mettant en 
évidence les fruits des bois, notes de 
vanille, légère et enveloppante touche 
florale. Très élégant et poli en bouche avec 
une excellente structure. Finale d’une 
grande persistance.

BARROS Blanc

Jeune et exubérant arômes florales avec 
des nuances d’herbes fraîches, notes 
de limonades et évidences de peau 
d’orange. Succulent et doux en bouche, 
avec une bonne acidité, bien intégré et 
excellente définition de saveurs.

BARROS rosé

Arômes puissants de fruits rouges et 
sylvestres, parcourant les notes de 
fraise et de groseille. La fraîcheur 
se distingue dans l’exubérant et 
fruité palais. Révélant une fabuleuse 
profondeur aromatique.



D.O.C. DOURO

Barros RÉSERVE Rouge 2010

Magnifique arôme fruité, mettant en évidence les 
fruits des bois et des résines sucrée enveloppées dans 
du cacao et café, riche en minéraux et d’une grande 
complexité. L’exubérance des saveurs se révèlent dans 
une fraîche acidité, où les tanins se montrent fermes. Il 
se défini comme étant très corsé et plein de caractère.

Barros RÉSERVE Blanc 2012

Nez complexe et parfumé, d’où se détache les 
agrumes en parfaite évolution et notes de fruits 
secs. Profil  attractif marqué par une bonne 
acidité. Un réserve gourmand qui se termine 
frais et prolongé.



Une marque qui célèbre et révèle 
le meilleur du Portugal.

Barros. Talent portugais.



Av. Diogo Leite, n.º 344
4400-111 V. N. de Gaia Portugal

Phone: +351 22 374 66 60 
Fax. +351 22 374 66 99

comercial@sogevinus.com
www.sogevinus.com


