Co-fondateur de Petit Béret aux cotes de Fathi Benni et Meilleur Sommelier de France en
2014, Dominigque Laporte possede une réelle expertise en terme d'accords mets et boissons
sans alcool. Une connaissance gqu'il partage notamment aux plus grands restaurants tels que
l'auberge du vieux Puits de Giles Goujon, 3 étoiles au guide Michelin. Nous vous partageons,
aujourd’hui, quelques une de ses recommandations pour les profils vins de Petit Béret (sans

alcool et faibles en calories).
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LE VIRGIN LE VIRGIN
MUSCAT SYRAH
Roquefort, Viandes rouges,
Foie gras, Volailles,
Desserts, Tajine,
Salade de fruits, Charcuteries,
Crépes, Tartare de thon,
Galette des rois... Viande grillée...
LE VIRGIN LE VIRGIN
CHARDONNAY ROSE
Poisson a la créeme, Salade César/ Nicoise,
Salade de poireaux, Tomate Mozzarella,
Fromage Comte, Fruits de mer,
Viandes blanches Poissons,
épicées... Plats méditerranéens...
LE VIRGIN LE VIRGIN
PINOT SAUVIGNON
Viandes blanches, Poissons,
Blanquette de veau, Fruits de mer,
Cratin dauphinois, Sushis,
Carpaccio de boeuf Sashimis,
et parmesan... Salade fraicheur,

Ceviche de dorade...
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Petit Béret - Premier chdteau au monde dédié au sans alcool fondé par Dominique Laporte, élu
Meilleur Sommelier de France et Meilleur Ouvrier de France en sommellerie en 2004 et Fathi Benni,

ingénieur agronome de formation.

Petit Béret est la toute premiere start up Francaise FoodTech & produire une gamme complete sans
alcool, bio et vegan révolutionnant l'industrie du vin et de la gastronomie francaise

Vins, effervescents, spiritueux ou encore biéeres, le tout sans fermentation alcoolique contrairement
a la concurrence, Petit Béret diversifie son offre et propose une Vvéritable alternative saine pour

accompagner chaque moment de convivialité.

www.lepetitberet.com



