HOME GROWN
ITALIAN GIN

MADE IN PIEMONTE - :
100% ITALIAN INGREDIENTS/-’/’

La Villa Ascenti est nichée dans les collines du PAI.AIS
Piémont. Depuis des siecles, cette villa est liée a Epl( 3t BT
la production de spiritueux a partir d’ingrédients

récoltés dans les fermes environnantes. C’est IJ[IE"‘I[INNEMENT
cette tradition qui est respectée et exploitée dans Supl premium
la création de ce gin. Notre maitre-distillateur,
Lorenzo Rosso, travaille en étroite collaboration
avec les agriculteurs piémontais pour
sélectionner les ingrédients qui constituent le VI I_I_A AS E E NTI BI N & Tn N I E

ceeur de ce gin. Les herbes fraiches sont ensuite

distillées au meilleur moment, quelques heures
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@ ) Remplissez un verre a vin d’au
moins 3/4 de glacons

apres la récolte.

Le résultat est un équilibre parfait entre le g : =y .
d’eau tonique méditerranéenne
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E > Agitez pour mélanger
N

va
D Garnissez avec un brin de thym

geniévre piquant, le gotit vivifiant de la menthe
et du thym, et la douceur subtile du raisin =

/f‘ Versez 50ml de Villa Ascenti sur les
< E glacons et complétez avec 150ml
NS
Moscato, ce qui crée un gin unique et doux au = <

gotit tres frais.
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DR|NK|QCOm Notre savoir-faire se déguste avec sagesse. ABV : 41% FORMAT : 70cl



