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TRIPLE SEC

Liqueur élaborée à partir d'alcoolat d'oranges amères et douces.

• Nez velouté avec des notes d'orange confite très présentes, bouquet floral très agréable.

• Bouche ronde et onctueuse avec un corps aromatique dominé par des notes agrumes et de fines notes 
de cannelle en finale.

50 cl : 3 18029 005928 9
70 cl : 3 18029 330337 2

25%

Spanish Spritz

2 cl Triple Sec
2 cl Liqueur de Mandarine
6 cl Vin rouge espagnol

1 Cuillère à café de sucre fin
6 à 8 cl Eau pétillante

Méthode : Cocktail à réaliser 
au shaker. Servir dans un verre à 
vin et allonger d’eau pétillante.

Suggestions de consommation
En cocktails.

Cosmopolitan

3 cl Vodka
3 cl Triple Sec 

4,5 cl Jus de cranberry 
1,5 cl Jus de citron vert frais

1 trait Angostura Bitters orange 
(optionnel)

Méthode : Mélanger les ingrédients
dans un shaker avec des glaçons. 
Servir dans un verre à martini.

Lady’s Sidecar

4,5 cl Cognac 
3 cl Triple Sec

3 cl Jus de citron frais
0,75 cl Jus d’orange frais

Méthode : Mélanger les 
ingrédients dans un shaker avec 
des glaçons. Servir dans un verre
à martini préalablement rafraîchi. 
Garnir d’un zeste d’orange. 


