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Sucre de betterave obtenu à 

partir de betteraves 

sucrières françaises (Nord). 

En plus de sa capacité 

sucrante, la betterave délivre 

un sucre naturellement 

blanc. 

100% pure sucre (saccharose)

BASE CONCENTREE THE NOIR

Associations pour des thé noirs glacés

• Sirop de pêche GIFFARD
• Sirop de vanille GIFFARD
• Sirop de grenade GIFFARD
• Sirop de goyave GIFFARD
• Sirop de fleur de sureau GIFFARD
• …

Méthode : Mélanger avec un autre sirop GIFFARD 
2:1 (2 cL Base concentrée thé noir +1 cL sirop
GIFFARD de votre choix + 24 cL eau).

Thé glacé Hibiscus

2 cl Base Concentrée Thé Noir GIFFARD
1 cl Sirop Hibiscus GIFFARD

1 cl jus citron

Verre: High ball
Décoration: Fleur d’hibiscus
Préparation: verser la base thé puis le sirop et le 
jus de citron. Allonger d’eau plate et ajouter de la 
glace en cubes.

SUGGESTIONS DE CONSOMMATION 
Diluée dans l’eau (1 + 8).

Mélangée avec un autre sirop GIFFARD 2:1 
(2 cL Base concentrée thé noir +1 cL sirop GIFFARD de votre choix + 24 cL eau)

 Sans arôme

 Sans lactose

 Sans gluten

 Vegan

 DLUO de 3 ans

1L: 3 18029 009275 0

Base concentrée thé noir avec extrait de thé et un taux de sucre réduit permettant 
une déclinaison infinie de thé glacés.

Cette base peut être simplement diluée dans l’eau ou associée avec un autre 
sirop GIFFARD pour des thés glacés parfumés.

• 13 g/L d’extrait de thé noir apportant le profil aromatique du thé et la 
couleur intense et trouble.

• 162 g/L: un taux de sucre réduit permettant la création de thé glacés 
twistés avec un autre sirop GIFFARD tout en gardant le contrôle de la 
sensation sucrée et du profile aromatique.

• Profil Aromatique: thé noir, foin, légèrement astringent


