DEPUIS 1885

GIFFARD
SIROP FLEUR DE SUREAU

Sirop pur sucre élaboré a partir d'arome naturel de fleur de sureau et de jus concentré

de citron.
«  Couleur ambrée. v' Sans lactose
. , , o v' Sans gluten
* Nez tres parfumé. Notes de citron et de litchi.
v Vegan
e Saveur délicate et rafraichissante. Notes florales et acidulées. v DLUO de 3 ans

100 % pur sucre (saccharose)

SUGGESTIONS DE CONSOMMATION ;  Sucred befterave obtenu a

) partir de betteraves sucrieres
Allongés avec de I'eau (1+8).  frangaises (Nord). En plus de sa

En cocktails ou pour aromatiser biéres et limonades. capacite sucrante la betterave =4
P délivre un sucre naturellement ;“ GIEEQ,RD
. L 3 4% FLEUR DE SUREAU
Limonade a la Fleur de Sureau Délice d’Agrumes
2 ¢l Sirop Fleur de Sureau 3 cl Sirop Fleur de Sureau
2 ¢l Jus de citron 6 cl Jus de pamplemousse rose
16 ¢l Eau pétillante 1 ¢l Jus de citron vert

7 cl Eau pétillante

Meéthode : A réaliser directement
au verre. Garnir de feuilles de
menthe fraiche et d’une rondelle
de citron.

Meéthode : Verser les ingrédients

dans un verre rempli de glacons. 1L:318029 003006 6
Garnir d’une rondelle de citron.
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