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Sirop SAVEUR SPECULOOS

Sirop pur sucre réalisé à partir d’arôme naturel de cannelle. 

• Notes agréables de cannelle en attaque puis de biscuit en fin de
bouche.

• Le spéculoos est un biscuit traditionnel en forme de Saint-Nicolas, le
plus souvent consommé lors de l’Avent, notamment en Belgique, aux
Pays-Bas, en Allemagne de l’Ouest et dans le nord de la France.
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Suggestions de consommation

Pour arômatiser les boissons chaudes et froides (café, thé, lait…), les cocktails, 
ou les desserts. 

Creamy Speculoos Latte

1,5 cl   Sirop Saveur Speculoos
Giffard

1 cuillère à café de beurre 
d’amande
lait chaud

Methode : Verser le sirop et le lait dans
un mug. Ajouter le beurre d’amande.
Bien remuer. Agrémenter d’un bâton
de cannelle, de mousse de lait et de
miettes spéculoos.

Speculoos Freakshake

3 cl Sirop Saveur Speculoos
Giffard 

30 cl de lait
2 cuillerées de glace à la banane

Methode: Mixer les ingrédients avec
la glace, verser dans une Mason jar.
Ajouter de la crème fouettée, de la
sauce au chocolat, des morceaux de
banane et quelques morceaux de
spéculoos sur le dessus.
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